Instrukcja obstugi kuchni:

MBS 3

MBS 7
MBS 7 NEW LINE
MBS ROYAL 720
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Wstep

Dzigkujemy za zakup kuchenki MBS. Prosimy o uwazne zapoznanie si¢ z instrukcja
obstugi. Prawidlowo zainstalowana i eksploatowana kuchenka bedzie stuzyta przez wiele
lat. JesteSmy pewni, ze ciepto 1 komfort MBS, a zwlaszcza jej doskonate mozliwosci

gotowania przyniosg Panstwu wiele radosci.

Zasady bezpieczenstwa

» Kuchenki nalezy uzywa¢ zgodnie z instrukcja.

» Do palenia w kuchence nalezy uzywac paliw, podczas palenia ktorych wytwarza si¢
niewielka ilo$¢ dymu, np. drewno, wegiel, brykiet oraz niewielka ilo$¢ popiotu

» Nie wolno korzysta¢ z zadnych urzadzen wybuchowych na kuchence lub w kuchence

» Kiedy kuchenka jest uzywana, nie powinno si¢ w jej poblizu uzywac aerozoli.

» Nie wolno rozgrzewac¢ do czerwonosci ptyty grzejne;.

» Jesli w pomieszczeniu, w ktérym uzywana jest kuchenka, uszczelnione sg okna i1 drzwi,
trzeba to pomieszczenie wietrzy¢ w celu umozliwienia proceséw spalania

» Nie nalezy wstawia¢ wentylatora w tym samym pomieszczeniu, w ktorym stoi
kuchenka.

» Nie wolno pozostawia¢ w kuchence lub w jej poblizu materialow latwopalnych lub
wybuchowych.

» Podczas palenia przednia czgs¢ kuchenki nagrzewa si¢ bardzo mocno. Dlatego nie
powinno si¢ wtedy wiesza¢ na porgczy recznikow, nalezy takze uwazac, aby dzieci i

zwierzeta nie podchodzity blisko kuchenki.



Budowa kuchenki

Rys. 1 Budowa kuchni MBS 3, MBS 7, MBS 7 New Line

1 —rama, 2 - plyta grzejna, 3 - wyjscie spalin, 4 - ptyta okragta, 5 - regulator ciagu,
6 - drzwiczki paleniska, 7 — popielnik, 8 - drzwiczki piekarnika (w modelu MBS 7 New Line — z szyba),
9 —szuflada, 10 - ptyta boczna, 11 - podstawa kuchenki, 12 - porecz

Rys. 1 a) Budowa kuchni MBS ROYAL

1 —rama, 2 - ptyta grzejna, 3 - wyjscie spalin, 4 - ptyta okragta, 6 - drzwiczki paleniska,
7 — popielnik, 8 - drzwiczki piekarnika (w modelu MBS 7 New Line — z szybg), 9 — szuflada,
10 - ptyta boczna, 11 - podstawa kuchenki



Kuchenka MBS jest przeznaczona do gotowania oraz ogrzewania domu. MBS
tym rézni si¢ od innych kuchenek, ze daje mozliwo$¢ kontrolowania przeptywu
powietrza do ciagu.

Powierzchnia robocza sktada si¢ z chromowanej lub emaliowanej ramy,
stalowych ptyt 1 ptyty okragtej. Ztacze do odprowadzania dymu wykonane jest z blachy
stalowej. Zlacze jest przymocowane do ptyty bocznej za pomocg czterech $rub. Plyta i
rama sg potaczone ceramiczng uszczelka. Palenisko jest zbudowane z cegly szamotowe;.

Wszystkie cze$ci wykonane z odlewu, sa wykonane z zeliwa szarego, co
gwarantuje dlugi okres uzytkowania. Plyta boczna i czg$¢ plyty tylnej sa pokryte cegla
szamotowg a dolna ostona cieptochronna pokryta jest materialem izolacyjnym. Piekarnik
kuchenki pokryty jest emalig. Ptyty boczne, drzwiczki piekarnika, drzwiczki paleniska,
pokrywa szuflady i forma do pieczenia sg wykonane ze stalowej blachy, pokrytej emalia.
Uchwyty sa wykonane z grubej blachy stalowej. Kotnierz do ztacza rury znajduje si¢ na

ptycie bocznej (lewej lub prawej) kuchenki. Wszystkie materiaty podlegaja recyklingowi.

Instalacja

Minimalna odleglo$¢ miedzy piecem, a innym urzadzeniem lub drewnem musi
wynosi¢ 50cm, poniewaz temperatura wokot pieca jest bardzo wysoka. Podloga
tatwopalna, drewniana lub delikatna powinna by¢ zabezpieczona przy pomocy materiatu
niepalnego, np. blachy (50 cm blachy z przodu i 10 cm z boku pieca).

Przed instalacja, nalezy sprawdzi¢ ciag w piecu i kominie.
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Rys. 2

Na powyzszym rysunku wida¢ dobry oraz staby ciag, widoczny podczas testu ze

swieczka. Lewy rysunek przedstawia zbyt maly cigg (w takim przypadku trzeba ciag



poprawic¢). Prawy rysunek przedstawia wlasciwy cigg. Przed pierwszym uzyciem komina,

radzimy przeprowadzi¢ podobny test ze $wieczka.
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Rys. 3

Rysunek po prawe;j stronie przedstawia wlasciwy komin, gdzie odlegto$¢ pomigdzy
dwoma piecami majacymi odprowadzenie do jednego komina wynosi 50 cm. Rysunek po
lewej stronie przedstawia zty komin, gdyz ma on kilka usterek (1- komin nie wystaje ponad
kalenice dachu, 2- ciato obce lub wypukto$§¢ w kominie, 3 - nieszczelnos¢ w konstrukcji
komina, 4 - sadza w kominie, 5, 8- nieszczelna ztacza, 6 - rura jest gleboko w kominie, 7-
niektore szczeliny sg otwarte). Wlasciwe dzialanie pieca opiera si¢ na dobrym

funkcjonowaniu komina.
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Ciag w kominie powinien wynosi¢ pomiedzy 10 Pa a 12 Pa.




Zasady korzystania z kuchenki

Przed rozpoczeciem korzystania z pieca, nalezy zapoznacé si¢ z instrukcjg obshugi.

Palenie w kuchence po raz pierwszy.

Kuchenke nalezy czysci¢, gdy jest zimna.

Przed pierwszym uzyciem, kuchenke nalezy przetrze¢ migkka $ciereczka z kurzu.
Nalezy zdja¢ ostone z blatu 1 ramy.

Na poczatku pierwszego rozpalania, z blatu moze si¢ wydobywaé¢ dym.

Jako paliwa do kuchenki MBS powinno si¢ uzywac:

» drewno

» wegiel drzewny

» brykiet, paliwa z niska kalorycznoscia spalania

Rozpalanie w palenisku.

Otworz popielnik 1 regulator piekarnika. Nastepnie wi6z do paleniska dziesigé
zgniecionych kulek z gazety. Im suchsza i drobniejsza rozpatka, tym mniej potrzeba
papieru. Wiele osob popelnia btad uzywajac zbyt malo papieru. Lekko $cisniety papier
moze wypetni¢ cate palenisko. Papier powinien leze¢ na spodzie, pod 10-15 kawatkami
drobnej rozpatki. Na rozpatke nadaje si¢ migkkie drewno takie jak cedr lub sosna.
Najlepiej, kiedy rozpatke kiadzie si¢ na papier i za papier, szybko po rozpaleniu. Przed
rozpaleniem mozna tez doda¢ dwa lub trzy kawatki drewna.

Najpierw trzeba otworzy¢ drzwiczki na osciez, podpal gazete i zamknij drzwiczki, ale nie
zamykaj ich na zaczep, dopiero kiedy ogien dobrze si¢ rozpali, mozna zamkna¢ je na
zaczep.

Zabrania uzywac si¢ jako paliwa:

» materialdw wybuchowych

» materiatlow tatwopalnych

» plastiku

» skory

» resztek pozywienia

oraz materiatow, ktore nie sg odpowiednie dla pieca z powodu ztego spalania i przykrego

zapachu (materiaty nieekologiczne), majg one zty wptyw na system ekologiczny.



Jesli na zewnatrz jest wysoka temperatura, ciag w kominie jest stabszy nalezy wtedy
rozpala¢ przy pomocy mniejszej ilosci paliwa. Po kazdym dotozeniu paliwa do kuchenki

powinno si¢ ono pali¢ przez okoto 30 minut z maksymalnie wysokg temperaturg.

Aby kuchenka pracowata wlasciwie, powinny by¢ spetnione nastepujace warunki:
» regularne czyszczenie (pieca i komina)
» regularna wentylacja pomieszczen
» biezace czyszczenie paleniska z popiotu (przy pomocy dodatkowych przyrzadow)
» biezace oprdznianie i czyszczenie popielnika

» uzywanie matych kawatkéw wegla, rozpalanie najpierw drewnem, uktadanie wegla na
kratce, zmniejszanie ciggu w piecu.

Kontrola spalania.

Palenie w palenisku jest wiasciwe, kiedy drzwiczki popielnika 1 paleniska sa
catkowicie zamknigte. Aby spalanie bylo wigksze, nalezy otworzy¢ drzwiczki popielnika.

Utatwia to znacznie rozpalanie, pozwala tez na mniejsze zuzycie rozpalki.

Gotowanie.

Jesli chcemy uzyskaé szybko duzy ogien i nie chcemy mocno ogrza¢ domu, nalezy
zostawi¢ wszystkie zasuwy otwarte i postarac si¢ szybko ugotowac. Jesli natomiast chcemy
zardwno ogrza¢ dom, jak i duzo gotowac, trzeba zamkna¢ zasuwe piekarnika i zamkna¢
czesciowo gldwng zasuwe, aby zapobiec wydostaniu si¢ ciepla przez komin, kiedy ogien

stanie si¢ mocniejszy.

Wierzch blatu stuzy do gotowania, ale najbardziej goraca czg$¢, gdzie powinno si¢
smazy¢ i gotowac znajduje si¢ dokladnie nad paleniskiem. Podczas gotowania nalezy
czgsto sprawdzaé, czy piec nie jest bardziej goracy lub zimniejszy niz si¢ wydaje. Aby
dostosowaé temperatur¢ gotowania do potrzeb, nalezy przesuwaé naczynie na cze$¢
chlodniejsza lub bardziej goraca

Kiedy danie jest gotowe, trzeba je przestawi¢ do piekarnika, aby nie wystyglo.
Piekarnik moze stuzy¢ tez do ogrzewania potraw, rozpuszczania masta, ponadto stanowi on
doskonale miejsce do przechowywania patelni, kiedy nie sg one w uzyciu.

Aby co$ upiec, trzeba otworzy¢ regulator piekarnika. Regulator dostarcza ciepto nad

i dookota piekarnika, W piekarniku mozna piec prawie wszystko w niskiej temperaturze i



zgodnie z przepisem, ale nie mozna piec w wysokiej temperaturze, poniewaz jedzenie

bedzie spalone na wierzchu i surowe w $rodku.

Czyszczenie i konserwacja kuchenki

Piec MBS moze by¢ czyszczony tylko wtedy, gdy zar6wno jego zewngtrzna
powierzchnia, jak 1 wewngetrzna jest zimna. Czg$¢ zewngtrzna moze by¢ czyszczona przy
pomocy szczotki.

Piecyk powinien by¢ czyszczony po kazdym gotowaniu, aby usuna¢ resztki jedzenia
1 zapobiec spaleniu ich w trakcie nastgpnego gotowania.

Czyszczenie zewnetrznej powierzchni - czg$ci emaliowane i chromowane powinny by¢
czyszczone migkka szmatka z mydtem lub ptynem czyszczacym a nastepnie wytarte do
sucha.

Przed rozpoczeciem czyszczenia piekarnika, nalezy wyja¢ z piekarnika dolng
blache.

Jesli chce si¢ korzystaé z plyty, nalezy ja wyczysci¢ a potem posypac proszkiem
grafitowym lub chromowym. Nie mozna czysci¢ tych czesci, kiedy sg gorace ani uzywac
proszkéw $ciernych.

Czyszczenie powierzchni wewnetrznej - czyszczenie wewnetrznej czesci MBS powinno
odbywac si¢ w nastepujacy sposob:

*  kanat podtuzny nalezy czysci¢ za pomocg sprzetu pomocniczego,

» nastepnie nalezy wyczysci¢ dolng czgs¢ MBS przy pomocy sprz¢tu pomocniczego

- plyta grzejna oraz okragta ptytka takze musza by¢ czyszczone za pomoca

pomocniczego sprzetu

Uwagi ogolne

Przy korzystaniu z MBS nalezy postepowac dokladnie z zaleceniami instrukcji.
Wszelkie zazalenia dotyczace niewlasciwego funkcjonowania pieca, nalezy kierowac do
serwisu producenta (lub do dystrybutora) telefonicznie lub pisemnie. Numery telefonow i
adresow sa podane w technicznej dokumentacji MBS. Wszelkie nieprawidlowosci MBS
muszg by¢ potwierdzone przez serwis producenta.

Producent nie odpowiada za uszkodzenia MBS spowodowane przez klienta w
przypadku nieprzestrzegania zasad zawartych w instrukcji. Dostarczenie czg$ci
zapasowych, moze si¢ odby¢ poprzez serwis producenta lub dystrybutora wskazanego

ponizej (nalezy poda¢ nazwe czesci 1 numer zgodnie z rys. 1 - opis budowy MBS ).



Dane techniczne

MBS 3

MBS 7

MBS 7 New Line

MBS Royal 720

Wymiary
(wys.x szer. x gieb.)

715x725x515 mm

715x820x585 mm

715x820x585 mm

850x720x600 mm

Wymiary paleniska
(wys.x szer. x gieb.)

150x200x270 mm

195x200x330 mm

195x200x330 mm

175x250x400 mm

Wymiary piekarnika
(wys.x szer. x gieb.)

200x300x360 mm

200x430x420 mm

200x430x420 mm

270x350x470 mm

Moc (drew no / w egiel)

6,5 kW / 10 kW

8,5 kW /9,5 kW

9,5 kW

8 kW /7 kW

Sprawnosé (drew no / w egiel)

81%/85%

85 % /86 %

85%

73%/71%

Wylot spalin

fi 120 mm

Paliwo

drewno, wegiel

PRODUCENT:

»Milan Blagojevic¢"

Dure Strugara 20
11300 Smederevo

Serbia

+381 26/22-38-01, 22-38-11, 22-38-31

DYSTRYBUTOR:




