Instrukcja
Montazu | obstugi
Przendnych kuchni kaflowych




Niniejsza instrukcja ma za zadanie zapéamgtkownikow z obstug przendnych kaflowych kuchni
weglowych typu :TD1,TD2,TD3,TD4,TD5,TD6,TD7,TD8,TD910.TD11,TD12,TD13,TD14,TD15
TD16,TD17,TD18 i innych zwanej dalej@zi ,, kuchnig ,, w celu wszechstronnego wykorzystania jej zalet
oraz prawidtowej eksploatacji .Kuchnia odznaczadsbrymi parametrami, nie sprawia truéiciov
obstudze a okres jepytkowania jest dtugi. Zalety kuchni zdgly z pewndcig uznanie @ytkownikow
,Ktorym

zyczymy bezawaryjnej eksplantaciji .

UWAGA Il

Urzadzenie w czasie pracy jest goe i utrzymuje ciepto przez dtugi okres po wygaszen

W czasie pracy kuchni dzieci powinnydyyrzez caty czas pod nadzorem dorostyciadnym wypadku
nie mazna dopuszczaich do obstugi urgdzenia .Nie wolno dotylkakuchni w czasie palenia jak i po
wygaszeniu do czasu jej catkowitego ostygra.

Opis ogdlny

Kuchnia jest przeznaczona do ogrzewania punktowggmieszcze oraz do gotowania ,pieczenia
,Smaenia itd.

Korpus kuchni zbudowany jest z kafli ceramicznyzklisvionych osadzonych w ramie atownika
pospinanych stalowymi klamrami i spojonych zapg@mamotow .Palenisko i kanaty obiegu spalip s
wykonane z cegty szamotowej . We frontowejsck kuchni znajduyj si¢ drzwiczki paleniska ,popielnika i
piekarnika (zalgy od modelu kuchni)Ptyty grzewcze zabezpieczengrsed korozj jedynie na czas
transportu i magazynowania .W zaiesci od umieszczenia otworu wylotowego spalin progelgai
kuchnie tzw. lewe i prawe .

Dane kuchni :

TD3,4,6,10,15,17 TD 6,8,11,12 Kuchnia na zaméwienie
Wymiary kuchni 78/85 x 94 x 65 85 x 94 x 65 Zgodnie z zaméwieniem
Wys x szer x gteb.
Wymiary piekarnika 19,5 x 29 x 50 19,05 x 29 x 50 Zgodnie z modelem
Wys x szer x gt
Masa kuchni 220 kg 220 120-250
Srednica czopucha 130 130 130
Ciag Kominowy- Pa 12 12 12
Nominalna moc cieplna| 8 8 Zgodnie z zamowieniem
Wegiel op 25500kj/kg
Sprawndc¢ cieplna % 70 70 70
Temperatura spalin —C | 450 450 450
max




Doskpne paliwa wg.PN-EN 12815 tab. B.2
-wegiel kamienny do celow energetycznych —PN82/G-97003
-drewno opatowe o wilgotrsai max.20%.brykiet ,torf

TRANSPORT KUCHNI
Kuchnie powinny b¥ przewaone na miejsce przeznaczenia krytynaidkami transportu i
Przenoszone do miejsca mantaa pomog pasow, lin .itp. tylko za doinczese —rane.

Instalowanie kuchni

-Sprawd:  stan wymurdwki (wewstrz kuchni ),a w razie stwierdzeniagkmie¢ lub wykruszé powstatych
w czasie transportu —naprawiszkodzenia we wiasnym zakresigywajac do tego celu spoiwa
(dolgczonego w woreczku foliowym do kuchni ),ktore rgleozrobt z wody dla uzyskania odpowiedniej
plastycznéci .

Uszkodzenia i ubytki wymurowki powstate w czasisgkatacji naprawina bieaco we wkasnym zakresie

- Zbadd cigg kominowy ,od ktorego zatg dobre funkcjonowanie kuchni .42j kominowy nie powinien
by¢ mniejszy nk 10 Pa. Cijg kominowy naley bad& za pomog specjalnych urglzea stuzacych do tego
celu , przez osaghdo tego upowaiong. Stan przewodu kominowego musilsgodny z przepisami z
Rozporadzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietr#002 r.w sprawie warunkow technicznych
jakim powinien odpowiadabudynki i ich usytuowanie —Dziennik Ustaw Nr.75@90 z dnia
15,06,2002:PN-EN 12815

Zabrania sj dofgcza do tego samego przewodu kominowego inngdeenia grzewcze
Podhczye kuchne do przewodu kominowego za pomaary osrednicy 130 mm lub kolana
Prawidtowe podjczenie kuchni ilustruje rysunek
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Zastosowanie rury dymowe powinnydtak dobrane i umocowane aby ichzeir wiasny nie powodowat
nadmiernego obgienia czopucha pieca i w konsekwencji wykruszergdz bpekania kafli

5.0g0Ine zasady instalowania kuchni eglowej

- rura hczaca kuchng z przewodem kominowym musi @gtarannie uszczelniona,

- rura powinna b§ osadzona tak, aby nie zmniejszata przekroju kakainowego,

- kuchnia powinna byustawiona na podkol niepalnym o grubi@i co najmniej 15 cm; instalag kuchng,
nalezy pameta¢c o obowizujacych przepisach przeciwparowych, zgodnie z ktérymi kuchnia i rura
powinny by oddalone od tatwopalnych, nieostetych cz$ci konstrukcyjnych obiektu budowlanego lub
mebli co najmniej o0 0,6 m, a od ostetyich oktadzinm z tynku o grubéci 25 mm lub ing rownorzdng, co
najmniej 0 0,3 m,

- poditog z materiatu tatwopalnego naleod strony paleniska pokiyarkuszem blachy lub innym
materialem niepalnym o grubo 1,0 mm i szerokii pasa przed paleniskiem min. 30 cm.

Zasady instalowania powinny spelfil@ymagania zawarte w Rozp@dzeniu Ministra Infrastruktury z dnia
12 kwietnia 2002 r. Warunki Techniczne jakim powjrodpowiada budynki i ich usytuowanie” - Dziennik
Ustaw Nr.75 z dnia 15.06.2002 r.



6. Zasady eksploatacji kuchni

Uruchamiagc kuchng po raz pierwszy, natg przepalé ja dwukrotnie stabym ogniem (4 -5 godz.),
uzywajac do tego celu suchego drewna. Przedigen rozpaleniem kuchni nafg doktadnie oczici¢ ruszt
z resztek wgla i popiotu.

W celu rozpalenia w kuchni naig

upewnt sie, ze wszystkie popioty z ostatniego palenia zostatynigse,

maksymalnie otworzyszyber obiegu spalin —§jejest zastosowany

otworzy¢ drzwiczki paleniska i potog/¢ na dole zgnieciony papier,

na papierze ulg/¢ drobne kawatki opatu na rozpatk

otworzy¢ drzwiczki popielnika w celu unitiwienia napowietrzania paleniska,

zapalt papier i zamkag drzwiczki paleniska, nie wolno péhv kuchni przy otwartych drzwiczkach
paleniska , gdyprowadzi to do zniszczenia kuchni,

aby utrzyma zar w kuchni przez ditszy czas bez doktadania opatu, agldo komory paleniska po
uprzednim przegaregiu zaru wiazy¢ opat oraz zamkgt wszystkie drzwiczki; doktadanie opatu

i odpopielanie rusztu wykonywarzez drzwiczki paleniska.

Kuchnia nie powinna hyuzywana jako piec do spalania odpadd&imieci. Zabrania gikategorycznie
uzywania benzyny, nafty, parafiny itp. do rozpalawi&uchni.

Praca z obronym obcizeniem:

Aby spowolnt proces spalania tak, aby trwat on npacadc (12 godzin) naly zamkmy¢ napowietrzanie
catkowicie w celu utrzymania powolnego spalania.

Gotowanie

W czasie gotowania dopuszcza gotazenie otwarcie szybra spalin glleizytkownik taki zamontowat). W
celu zagotowania potrawy w naczyniu, rgleozpalt ogier w palenisku, postawinaczynie na ptycie
grzewczej kuchni i kontrolowanaczynie a do zagotowania gipotrawy. Czas gotowania zajeod
wiasciwego nagrzania ptyty grzewczej, nagrzania nacgnaz intensywni spalania opatu.
Parametry wypiekdéw z wykorzystaniem piekarnika .

Wymagane jest wgpne nagrzanie komory piekarnika .

Pieczenie w piekarniku - porady praktyczne:

Pieczenie ngs.

- w piekarniku nalgy przygotowywa porcg miesa do pieczenia , zalecg stosowé naczynia
zaroodporne, réwnieuchwyty tych naczy musz by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

- przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zakgadwroct mieso na druga strgnw trakcie
pieczenia naley takze okresowo podlewéamieso powstajcym sosem lub gaca — posolog woda, miesa
nie wolno polewéa zimng wodj.

7. Wspotpraca z innymi urzadzeniami

W celu zapewnienia wdaiwego i bezpiecznego spalania nigdihe jest dostarczenie odpowiedniefdio
powietrza do pomieszczenia w ktérym kuchnia jest@atowana. Zasilanie w powietrze do spalania musi
by¢ zgodne z obowgkujacymi przepisami.

Uwaga: zabrania sinstalowania w pomieszczeniu pracy kuchni wgéw mechanicznych (wentylatoréw)
oraz stosowania kratek wentylacyjnych regulowangtbsowé wytacznie kratki wentylacyjne ze statym

przeptywem.



8. Bezpieczastwo pazarowe

Aby w czasie eksploatacji zachoéMaezpieczéstwo wytkowania naley stosowa si¢ do nasgpujacych
zasad:

- nie dopuszczado nadmiernego przegrzania kuchni, ( przegrzamsermszkodzi powtoke farby),

- zainstaluj w pomieszczeniu w ktérym znajdujelgichnia wykrywacz dymu,

- trzymaj w tatwo dospnym miejscu gaice w celu ugaszenizaru ktory ewentualnie wypadnie z kuchni,
- opracuj plan ewakuacji w razie zaistnieniagol.

Plan posipowania w razie paru w kominie:

- powiadom strapazarm,

- przygotuj ludzi przebywagych w pomieszczeniu do natychmiastowej ewakuasjrakuuj ich na
zewrgtrz,

- zamknij wszystkie drzwiczki w kuchni,

- w czasie oczekiwania na straozarm obserwuj czy przedmioty palne nie ggjsiec od przegrzanej rury
kominowej

lub iskier czyzaru wydobywajcego s¢ z komina.

9. Usuwanie popiotu

Nigdy nie naley dopuszczado nagromadzeniagstduzej ilosci popiotu w palenisku, gadymaze to
doprowadzt do wypadngcia opatu na zewgtrz. Jezeli zbyt duzo popiotu zalega w palenisku, naye
poruszé pogrzebaczem tak diuga eaty popidt zostanie przesiany do popielnika. dNasie otworzy
drzwiczki popielnika i za pomagogrzebacza wysyga popielnik i opré@ni¢ go. Po oprénieniu popielnika
wsurg¢ go z powrotem pod palenisko i zamkrdrzwiczki.

10. Czyszczenie | konserwacja

Kuchnie nalezy konserwowa i czysci¢ tylko wowczas, gdy jest zimna. Wszystkie powieraelaley
zmywa sciereczk nasycon srodkami czyszczeymi i wyciera do sucha ngkka szmatlg. W okresie
dtuzszego nie zytkowania powierzchnie nie kaflowe, przettzeodkami konserwuacymi. Do powierzchni
z kafli ceramicznych nie wolnazywa¢ ostrych lub twardyckrodkéw czyszcgcych, ktére rysuy szkliwo.
Co pewien czas — przynajmniej raz na myesi z rur i kanatow spalinowych naleusury¢ sadz. W tym
celu zdejmuje sistalowg ptyte grzewca z ramy piyty gornej i oczyszcza spalinowe kanaptgwowe.
Czysci¢ nalezy ostraznie, aby nie uszkod&wyktadziny izolacyjnej. Wszelkie uszkodzenia wykiiny
izolacyjnej naley natychmiast usuwaponiewa pogarszaj dziatanie kuchni. Napraywvickszych
uszkodzé nalery powierzy fachowcowi. Instalacja oraz praca kuchenki powibyaregularnie
kontrolowana przez specjakst

11. Warunki bezpiecz@éstwa

Zabrania ssie dokonywania jakichkolwiek zmian ukt&kdnatow spalinowych, jak rowrénnych zmian
mogcych mie€ wptyw na przebieg procesu spalania. Podczas razaj@av kuchni, nie wolno polewa
potozonej w palenisku rozpatki benzymarft, spirytusem, olejem itp. Gdy kuchnia jest rozgezgmzy jej
obstudze naley zawsze postugiwasic pogrzebaczem.

UWAGA !l

Drzwiczki paleniska powinny liyzawsze szczelnie domkie (z wyptkiem rozpalania ognia ). Przez
otwarte drzwiczki mée nasipi¢ wyptyw spalin, co jest szkodliwe dla zdrowia.

12. Wskazéwki dla zytkownika



12.1. Droga przeptywu spalin musidgatkowicie wolna.
12.2. Sita cigu musi by dostateczna.

12.3. Kanatly kominowe powinny bytadkie i dobrze utrzymane.
12.4. Wysoké¢ gornej krawgdzi komina mierzona o¢fodka otworu spalinowego pieca, nie zady

mniejsza ni 4 metry.
UWAGA Il

Ze wzgkdu na ewentualpmodernizagj wyrobu producent zastrzega sobie prawo dokonywamian
konstrukcyjnych i technologicznych oraz skladu wagienia, ktére nie wplympujemnie na zmian jakasci

wyrobu.
Zabrania si samodzielnego przerabiania pieca!

Dystrybutor :

PW.TOMIBOKS Krzysztof Dobrochowski
Ul. B.Krzywoustego 41a/2

58-300 Watbrzych

Tel. 691 485197

Tel 746618000

Fax 74 8434844

e-mail: pw.tomiboks@wp.pl



