Instrukcja
Montazu i1 obstlugi
Przenosnych kuchni kaflowych




Niniejsza instrukcja ma za zadanie zapozna¢ uzytkownikow z obstuga przenosnych kaflowych kuchni
weglowych typu :TD1,TD2,TD3,TD4,TD5,TD6,TD7,TD8,TD9,TD10.TD11,TD12,TD13,TD14,TD15
TD16,TD17,TD18 i innych zwanej dalej czgsci ,, kuchnig ,, w celu wszechstronnego wykorzystania jej zalet
oraz prawidlowej eksploatacji .Kuchnia odznacza si¢ dobrymi parametrami , nie sprawia trudnosci w
obstudze a okres jej uzytkowania jest dtugi. Zalety kuchni zdobeda z pewnos$cig uznanie Uzytkownikow
Jktorym

zyczymy bezawaryjnej eksplantacji .

UWAGA I1!1

Urzadzenie w czasie pracy jest gorgce i utrzymuje ciepto przez dtugi okres po wygaszeniu .

W czasie pracy kuchni dzieci powinny by¢ przez caty czas pod nadzorem dorostych w zadnym wypadku
nie mozna dopuszcza¢ ich do obstugi urzgdzenia .Nie wolno dotyka¢ kuchni w czasie palenia jak i po
wygaszeniu do czasu jej calkowitego ostygniecia.

Opis ogolny

Kuchnia jest przeznaczona do ogrzewania punktowego pomieszczen oraz do gotowania ,pieczenia
,smazenia itd.

Korpus kuchni zbudowany jest z kafli ceramicznych szkliwionych osadzonych w ramie z katownika
pospinanych stalowymi klamrami i spojonych zaprawg szamotowga .Palenisko i1 kanaty obiegu spalin sg
wykonane z cegly szamotowej . We frontowej cze$ci kuchni znajduja sie drzwiczki paleniska ,popielnika i
piekarnika (zalezy od modelu kuchni)Ptyty grzewcze zabezpieczone sg przed korozja jedynie na czas
transportu i magazynowania .W zalezno$ci od umieszczenia otworu wylotowego spalin produkuje sig
kuchnie tzw. lewe i prawe .

Dane kuchni :

TD3,4,6,10,15,17 TD 6,8,11,12 Kuchnia na zamowienie
Wymiary kuchni 78/85 x 94 x 65 85x 94 x 65 Zgodnie z zamoéwieniem
Wys x szer x gleb.
Wymiary piekarnika 19,5x 29 x50 19,05 x 29 x 50 Zgodnie z modelem
Wys x szer x gt
Masa kuchni 220 kg 220 120-250
Srednica czopucha 130 130 130
Cigg Kominowy- Pa 12 12 12
Nominalna moc cieplna | 8 8 Zgodnie z zamdéwieniem
Wegiel op 25500Kkj/kg
Sprawnos¢ cieplna % 70 70 70
Temperatura spalin —C 450 450 450
max




Dostepne paliwa wg.PN-EN 12815 tab. B.2
-wegiel kamienny do celow energetycznych —PN82/G-97003
-drewno opatowe o wilgotnosci max.20%.brykiet ,torf

TRANSPORT KUCHNI

Kuchnie powinny by¢ przewozone na miejsce przeznaczenia krytymi srodkami transportu i
Przenoszone do miejsca montazu za pomoca pasow, lin .itp. tylko za dolng czg¢$¢ —ramg.

Instalowanie kuchni

-Sprawdz stan wymurowki (wewnatrz kuchni ),a w razie stwierdzenia pgknie¢ lub wykruszen powstatych
W czasie transportu —naprawi¢ uszkodzenia we wlasnym zakresie ,uzywajac do tego celu spoiwa
(dotaczonego w woreczku foliowym do kuchni ),ktore nalezy rozrobi¢ z wodg dla uzyskania odpowiedniej
plastycznosci .

Uszkodzenia 1 ubytki wymurowki powstate w czasie eksploatacji naprawi¢ na biezagco we wlasnym zakresie

- Zbadac¢ ciag kominowy ,od ktorego zalezy dobre funkcjonowanie kuchni .Ciag kominowy nie powinien
by¢ mniejszy niz 10 Pa. Cigg kominowy nalezy bada¢ za pomoca specjalnych urzadzen shuzacych do tego
celu , przez osobe do tego upowazniong. Stan przewodu kominowego musi by¢ zgodny z przepisami z
Rozporzadzenia Ministra Infrastruktury z dnia 12 kwietnia 2002 r.w sprawie warunkow technicznych
jakim powinien odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie —Dziennik Ustaw Nr.75 poz 690 z dnia
15,06,2002:PN-EN 12815

Zabrania si¢ dotgczac do tego samego przewodu kominowego inne urzadzenia grzewcze
Podtaczy¢ kuchnig¢ do przewodu kominowego za pomocg rury o $rednicy 130 mm lub kolana
Prawidlowe podtaczenie kuchni ilustruje rysunek
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Zastosowanie rury dymowe powinny by¢ tak dobrane i umocowane aby ich ci¢zar wtasny nie powodowat
nadmiernego obcigzenia czopucha pieca i w konsekwencji wykruszenia ,badz pgkania kafli

5.0golne zasady instalowania kuchni weglowej

- rura laczaca kuchni¢ z przewodem kominowym musi by¢ starannie uszczelniona,

- rura powinna by¢ osadzona tak, aby nie zmniejszata przekroju kanatu kominowego,

- kuchnia powinna by¢ ustawiona na podlozu niepalnym o grubo$ci co najmniej 15 cm; instalujac kuchnig,
nalezy pamigta¢ o obowigzujacych przepisach przeciwpozarowych, zgodnie z ktorymi kuchnia i rura
powinny by¢ oddalone od tatwopalnych, nieostonietych czgsci konstrukcyjnych obiektu budowlanego lub
mebli co najmniej o 0,6 m, a od ostonietych oktadzing z tynku o grubosci 25 mm lub inng réwnorzedna, co
najmniej 0 0,3 m,

- podloge z materiatu fatwopalnego nalezy od strony paleniska pokry¢ arkuszem blachy lub innym
materiatem niepalnym o grubos$ci 1,0 mm i szerokosci pasa przed paleniskiem min. 30 cm.

Zasady instalowania powinny spelnia¢ wymagania zawarte w Rozporzadzeniu Ministra Infrastruktury z dnia
12 kwietnia 2002 r. Warunki Techniczne jakim powinny odpowiada¢ budynki i ich usytuowanie” - Dziennik
Ustaw Nr.75 z dnia 15.06.2002 r.



6. Zasady eksploatacji kuchni

Uruchamiajgc kuchnie¢ po raz pierwszy, nalezy przepali¢ ja dwukrotnie stabym ogniem (4 -5 godz.),
uzywajac do tego celu suchego drewna. Przed kazdym rozpaleniem kuchni nalezy doktadnie oczysci¢ ruszt
z resztek wegla 1 popiotu.

W celu rozpalenia w kuchni nalezy:

upewnic¢ si¢, ze wszystkie popioty z ostatniego palenia zostaly usunigte,

maksymalnie otworzy¢ szyber obiegu spalin — jesli jest zastosowany

otworzy¢ drzwiczki paleniska i1 potozy¢ na dole zgnieciony papier,

na papierze utozy¢ drobne kawalki opalu na rozpatke,

otworzy¢ drzwiczki popielnika w celu umozliwienia napowietrzania paleniska,

zapali¢ papier 1 zamkng¢ drzwiczki paleniska, nie wolno pali¢ w kuchni przy otwartych drzwiczkach
paleniska , gdyz prowadzi to do zniszczenia kuchni,

aby utrzymac zar w kuchni przez dtuzszy czas bez doktadania opatu, nalezy do komory paleniska po
uprzednim przegarni¢ciu zaru wlozy¢ opat oraz zamkng¢ wszystkie drzwiczki; doktadanie opatu

1 odpopielanie rusztu wykonywac przez drzwiczki paleniska.

Kuchnia nie powinna by¢ uzywana jako piec do spalania odpadow i §mieci. Zabrania si¢ kategorycznie
uzywania benzyny, nafty, parafiny itp. do rozpalania w kuchni.

Praca z obnizonym obcigzeniem:

Aby spowolni¢ proces spalania tak, aby trwat on np. calg noc (12 godzin) nalezy zamkna¢ napowietrzanie
catkowicie w celu utrzymania powolnego spalania.

Gotowanie

W czasie gotowania dopuszcza si¢ potozenie otwarcie szybra spalin (Jesli uzytkownik taki zamontowat). W
celu zagotowania potrawy w naczyniu, nalezy rozpali¢ ogien w palenisku, postawi¢ naczynie na plycie
grzewczej kuchni i kontrolowaé naczynie az do zagotowania si¢ potrawy. Czas gotowania zalezy od
wlasciwego nagrzania ptyty grzewczej, nagrzania naczynia oraz intensywnosci spalania opatu.

Parametry wypiekow z wykorzystaniem piekarnika .

Wymagane jest wstgpne nagrzanie komory piekarnika .

Pieczenie w piekarniku - porady praktyczne:

Pieczenie migs.

- w piekarniku nalezy przygotowywac porcj¢ migsa do pieczenia , zaleca si¢ stosowac naczynia
zaroodporne, rowniez uchwyty tych naczynh muszg by¢ odporne na dziatanie wysokiej temperatury,

- przynajmniej raz w potowie czasu pieczenia zaleca si¢ odwroci¢ migso na druga strong, w trakcie
pieczenia nalezy takze okresowo podlewac¢ migso powstajagcym sosem lub gorgcg — posolong woda, migsa
nie wolno polewa¢ zimng woda.

7. Wspolpraca z innymi urzadzeniami

W celu zapewnienia wlasciwego i bezpiecznego spalania niezbedne jest dostarczenie odpowiedniej ilosci
powietrza do pomieszczenia w ktorym kuchnia jest zamontowana. Zasilanie w powietrze do spalania musi
by¢ zgodne z obowigzujacymi przepisami.

Uwaga: zabrania si¢ instalowania w pomieszczeniu pracy kuchni wyciggéw mechanicznych (wentylatoréw)
oraz stosowania kratek wentylacyjnych regulowanych. Stosowa¢ wytacznie kratki wentylacyjne ze stalym

przeptywem.



8. Bezpieczenstwo pozarowe

Aby w czasie eksploatacji zachowa¢ bezpieczenstwo uzytkowania nalezy stosowac si¢ do nastepujacych
zasad:

- nie dopuszcza¢ do nadmiernego przegrzania kuchni, ( przegrzanie moze uszkodzi¢ powtoke farby),

- zainstaluj w pomieszczeniu w ktérym znajduje si¢ kuchnia wykrywacz dymu,

- trzymaj w tatwo dostepnym miejscu gasnice w celu ugaszenia zaru ktory ewentualnie wypadnie z kuchni,
- opracuj plan ewakuacji w razie zaistnienia pozaru.

Plan postgpowania w razie pozaru w kominie:

- powiadom straz pozarna,

- przygotuj ludzi przebywajgcych w pomieszczeniu do natychmiastowej ewakuacji i ewakuuj ich na
zewnatrz,

- zamknij wszystkie drzwiczki w kuchni,

- w czasie oczekiwania na straz pozarng obserwuj czy przedmioty palne nie zajety si¢ od przegrzanej rury
kominowej

lub iskier czy zaru wydobywajacego si¢ z komina.

9. Usuwanie popiotu

Nigdy nie nalezy dopuszczaé¢ do nagromadzenia si¢ duzej ilo$ci popiotu w palenisku, gdyz moze to
doprowadzi¢ do wypadnigcia opatu na zewnatrz. Jezeli zbyt duzo popiotu zalega w palenisku, nalezy
porusza¢ pogrzebaczem tak dlugo az caly popidt zostanie przesiany do popielnika. Nastepnie otworzy¢
drzwiczki popielnika i za pomocg pogrzebacza wysung¢ popielnik i oprézni¢ go. Po oprdznieniu popielnika
wsung¢ go z powrotem pod palenisko i zamkng¢ drzwiczki.

10. Czyszczenie i konserwacja

Kuchni¢ nalezy konserwowac 1 czysci¢ tylko wowczas, gdy jest zimna. Wszystkie powierzchnie nalezy
zmywac $ciereczka nasycong srodkami czyszczacymi i wyciera¢ do sucha migkka szmatka. W okresie
dhuzszego nie uzytkowania powierzchnie nie kaflowe, przetrze¢ srodkami konserwujacymi. Do powierzchni
z kafli ceramicznych nie wolno uzywac ostrych lub twardych srodkéw czyszczacych, ktore rysujg szkliwo.
Co pewien czas — przynajmniej raz na miesiac — z rur i kanatéw spalinowych nalezy usuna¢ sadzg. W tym
celu zdejmuje si¢ stalowa plyte grzewczg z ramy plyty gornej 1 oczyszcza spalinowe kanaty odptywowe.
Czysci¢ nalezy ostroznie, aby nie uszkodzi¢ wykladziny izolacyjnej. Wszelkie uszkodzenia wyktadziny
izolacyjnej nalezy natychmiast usuwac¢, poniewaz pogarszaja dzialanie kuchni. Naprawe wigkszych
uszkodzen nalezy powierzy¢ fachowcowi. Instalacja oraz praca kuchenki powinna by¢ regularnie
kontrolowana przez specjaliste.

11. Warunki bezpieczenstwa

Zabrania ssie dokonywania jakichkolwiek zmian uktadu kanatow spalinowych, jak rowniez innych zmian
mogacych mie¢ wptyw na przebieg procesu spalania. Podczas rozpalania w kuchni, nie wolno polewac
potozonej w palenisku rozpalki benzyna, nafta, spirytusem, olejem itp. Gdy kuchnia jest rozgrzana, przy jej
obstudze nalezy zawsze postugiwac si¢ pogrzebaczem.

UWAGA !l

Drzwiczki paleniska powinny by¢ zawsze szczelnie domkniete (z wyjatkiem rozpalania ognia ). Przez
otwarte drzwiczki moze nastgpi¢ wyptyw spalin, co jest szkodliwe dla zdrowia.

12. Wskazowki dla uzytkownika



12.1. Droga przeptywu spalin musi by¢ catkowicie wolna.
12.2. Sita ciggu musi by¢ dostateczna.
12.3. Kanaty kominowe powinny by¢ gtadkie i dobrze utrzymane.

12.4. Wysokos¢ gornej krawedzi komina mierzona od $rodka otworu spalinowego pieca, nie moze by¢

mniejsza niz 4 metry.
UWAGA !lI

Ze wzgledu na ewentualng modernizacj¢ wyrobu producent zastrzega sobie prawo dokonywania zmian
konstrukcyjnych i technologicznych oraz sktadu wyposazenia, ktére nie wptyng ujemnie na zmiang jakosci

wyrobu.
Zabrania si¢ samodzielnego przerabiania pieca!
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PW.TOMIBOKS Krzysztof Dobrochowski
Ul. B.Krzywoustego 41a/2

58-300 Watbrzych

Tel. 691 485197

Tel 746618000
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